
Vivi Venezia attraverso i sapori tradizionali della città - dai famosi cicchetti al pesce 
freschissimo, pasta ai frutti di mare e risotti in vero stile veneziano, in un’atmosfera 
informale, accogliente e genuina di Bacaromi, uno dei ristoranti preferiti dai locali.

Experience Venice through the traditional flavours of the floating city - from the 
famous cicchetti to the freshest fish, seafood pastas and risottos in true Venetian style, 
in an informal, cosy and genuine atmosphere of Bacaromi, a locals’ favourite.

PRENOTA ORA | BOOK NOW



Menù degustazione di pesce | Fish tasting menu
Misto di cicchetti veneziani
Selection of typical Venetian appetizer

Sauté di cozze in guazzetto con crostino
Sautéed mussels in tomato stock served with crouton
1, 14

Gigli del Bacaromi con salsa allo scoglio
Bacaromi’s artisan pasta with seafood sauce
1, 2, 3, 4, 6, 10, 14

Filetto di branzino, patate al forno e zucchine alla mentuccia
Seabass fillet, roasted potatoes and zucchini with mint
4

tiramisù alla veneziana
venetian Tiramisù
1, 3, 6, 7, 8, 12

Menù degustazione di carne | Meat tasting menu
Misto di cicchetti veneziani
Selection of typical venetian appetizer

vitello tonnato, olive taggiasche e polvere di capperi
veal with tuna sauce, taggiasca olives and capers powder
3, 4, 9, 12

garganelli con RAGÙ DI ANATRA, PECORINO E FAVE
GARGANELLI PASTA WITH DUCK RAGOUT, PECORINO CHEESE AND FAVA BEANS
1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 12

Mezzo galletto marinato alla senape e peperone crusco con patate arrosto e pak choi
Half chicken marinated with mustard and bell peppers served with roasted potato and pak choi
9, 10, 12

Per minimo due persone | Serving for a minimum of two
con acqua e abbinamento vini | with water and wine pairing

60,00 euro per person
95,00 euro per person

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14

Il Tiramisù ALLA VENEZIANA
VENETIAN Tiramisù
1, 3, 6, 7, 8, 12

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14

Oppure / Or

Oppure / Or



Antipasti | Appetizers

Tartare di branzino, mela verde e cipolla rossa
Seabass tartare, green apple and red onion
1, 4, 12

26,00

VITELLO TONNATO, OLIVE TAGGIASCHE E POLVERE DI CAPPERI
VEAL WITH TUNA SAUCE, TAGGIASCA OLIVES AND CAPERS POWDER
3, 4, 9, 12

28,00

SAUTÉ DI COZZE IN GUAZZETTO CON CROSTINO 
SAUTÉED MUSSELS IN TOMATO STOCK SERVED WITH CROUTON
1, 14

25,00

Misto di cicchetti veneziani
Selection of typical Venetian appetizer

euro
small 22,00
large 35,00

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14

CAPRESE DEL BACAROMI, MOZZARELLA DI BUFALA E POMODORI DI STAGIONE
caprese salad with buffalo mozzarella and seasonal tmatoes
7

25,00



Primi piatti | First courses
Gigli del Bacaromi con salsa allo scoglio
Bacaromi’s artisan pasta with seafood sauce
1, 2, 3, 4, 6, 10, 14

29,00

garganelli con ragù di anatra, pecorino e fave
garganelli pasta with duck ragout, pecorino cheese and fava beans
1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 12

28,00

raviolo di faraona e spugnole, salsa al burro, cipolle e nocciole
guinea fowl and morel mushroom raviolo, butter sauce, onions and hazelnuts
1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 12

29,00

risotto con schie della laguna e la sua bisque
risotto with schie shrimp and its bisque
2, 4, 7, 9, 12

33,00

spaghetti aglio, olio e peperoncino con seppioline della laguna spadellate
spaghetti with garlic, olive oil and chili with sautéed lagoon baby cuttlefish
1, 3, 6, 10, 14

28,00

maccheroni con crema di melanzane, pomodori confit e ricotta salata
maccheroni with eggplant cream, confit tomatoes and salted ricotta
1, 3, 6, 7, 8, 10

27,00



Secondi piatti di terra | Meat main courses

filetto di manzo angus, verdure alla griglia e patate al forno
angus beef fillet, grilled vegetables and roasted potato
9, 12

43,00

fegato alla veneziana con cipolla e polenta morbida
sautéed liver with onion and soft polenta
7

Secondo vegano | Vegan main course
filetto, verdure grigliate e patate arrosto
fillet, grilled vegetables and roasted potatoes
6

29,00

Secondi piatti di mare | Fish main courses
frittura di gamberi, calamari e chips di patate viola
deep fried shrimps and calamari with purple potato chips

EURO
35,00

Filetto di branzino, patate al forno e zucchine alla mentuccia
seabass fillet, roasted potatoes and zucchini with mint
4

37,00

trancio di tonno scottato, soia agli agrumi, tazoi e pomodori confit
seared tuna steAK, CITRUS SOY SAUCE, TATSOI AND CONFIT TOMATOES
2, 4, 6

36,00

1, 2, 3, 4, 6, 8, 14

Contorni | Side dishes
Patatine fritte 
French fries
1, 2, 3, 4, 6, 7, 8, 10, 14

15,00

insalata  mista 
mixed salad

15,00

Patate al forno 
Oven-baked potatoes

15,00

verdure alla griglia 
grilled vegetables

15,00

32,00

galletto marinato alla senape e peperone crusco con patate arrosto e pak choi
chicken marinated with mustard and bell peppers served with roasted potato and pak choi
9, 10, 12

35,00



Dolci | Dessert

Tiramisù alla veneziana
venetian Tiramisu

euro
15,00

mousse ghiacciata al more, gel di more
frozen blackberry mousse, blackberry gel

15,00

1, 3, 6, 7, 8, 12

Pannacotta alla vaniglia e frutta di stagione
Mango and passion fruit pannacotta

15,00

tartelletta al cioccolato, financier alla nocciola, caramello e caffè
chocolate tartlet. hazelnut financier, caramel and coffee
1, 3, 7, 8

15,00

6, 7

macedonia ai frutti di bosco, gelato fatto in casa alle fragole
berry fruit salad with homemade strawberry ice cream

15,00

gealto
ice cream
1, 3, 6,  7, 8

12,00

vegano - vegan



Brombole | Sparkling   Ombra | Glass

Franciacorta Brut NV
Contadi Castaldi - Lombardy - Italy
Uve/Grapes: Pinot Nero, Chardonnay

De bottiglia | Bottle

Col Fondo NV 
Adriano Adami - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Glera

€ 16,00 € 80,00

Vin del Bacaromi | Bacaromi’s wine list
per una scelta più ampia consulta il sommelier | for a wider choice ask for our sommelier

€ 85,00

Maximum Blanc de Blancs NV
Ferrari - trentino alto adige - italy
Uve/Grapes: Chardonnay 

€ 18,00 € 90,00

Cartizze DOCG NV
Ruggeri - veneto - Italy
Uve/Grapes: Glera

€ 95,00

Maximum Rosè NV
Ferrari, Trentino Alto Adige - Italy
Uve/Grapes: Pinot Nero, Chardonnay, Blauburgunder

€ 22,00 € 120,00

Crede Brut NV
Bisol - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Glera

€ 13,00 € 60,00

Perlè
Ferrari, Trentino Alto Adige - Italy
Uve/Grapes: Chardonnay

€ 140,00

Alta langa extra Brut 2021
Ettore Germano - Piedmont - Italy
Uve/Grapes: Chardonnay, Pinot Nero

€ 145,00



Vin bianco | White wines
Pinot Grigio DOC 2024
Pighin - Friuli Venezia Giulia - Italy
Uve\Grapes: Pinot Grigio

Poesia Manzoni Bianco 2022
Tenuta Baron - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Manzoni Bianco

€ 11,50 € 52,00

Friulano DOC 2023
Pighin - Friuli Venezia Giulia - Italy
Uve/Grapes: Pinot Bianco e Pinot Grigio, Ribolla gialla e Sauvignon

€ 13,00 € 55,00

€ 14,00 € 60,00

Chardonnay Alto Adige 2024
Kettmeier - Trentino Alto Adige - Italy
Uve/Grapes: Chardonnay

€ 14,00 € 60,00

Soave Classico 2024
Pieropan - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Garganega

€ 15,00 € 70,00

Gewurztraminer Alto Adige 2024
Kettmeier - Trentino Alto Adige - Italy
Uve/Grapes: Gewurztraminer

€ 16,00 € 70,00

Ombra | Glass De bottiglia | Bottle

Greco di Tufo DOCG 2023
Mastroberardino - Campania - Italy
Uve\Grapes: Greco

Irpinia 2024
Ciro Picariello - Campania - Italy
Uve/Grapes: Fiano

€ 72,00

Goldmuskateller Birnbaum 2022
Klosterhof - Trentino Alto Adige - Italy
Uve/Grapes: Moscato Giallo

€ 74,00

€ 76,00

Il Coroncino 2023
Fattoria Il Coroncino - Marche - Italy
Uve/Grapes: Verdicchio

€ 78,00

Ribolla Gialla 2024
Marco Sara - Friuli Venezia Giulia - Italy
Uve/Grapes: Ribolla Gialla

€ 82,00

Piccolo Derthona 2024
Vigneti Massa - Piedmont - Italy
Uve/Grapes: Timorasso

€ 86,00

Auswahl 2022
Josef Weger - Trentino Alto Adige - Italy
Uve/Grapes: Sauvignon Blanc

€ 95,00



Is Argiolas Vermentino di Sardegna 2023
Argiolas - Sardinia - Italy
Uve/Grapes: Vermentino

€ 100,00

Aitna Etna Bianco Superiore 2022
Cantine Edome - Sicily - Italy
Uve/Grapes: Carricante

€ 120,00

Ronco delle Mele NV 
Venica - Friuli Venezia Giulia- Italy
Uve/Grapes: Sauvignon Blanc

€ 180,00

Ombra | Glass De bottiglia | Bottle



Costera Cannonau di Sardegna 2022
Argiolas - Sardinia - Italy
Uve/Grapes: Cannonau

€ 15,00 € 72,00

Vin rosso | Red wines Ombra | Glass
Rosso Infinito 2020
Maeli - Veneto - Italy
Uve\Grapes: Merlot, Carménère, cabernet Sauvignon

Chianti classico 2022
San felice - Toscana - Italy
Uve/Grapes: Sangiovese

De bottiglia | Bottle

€ 13,00 € 58,00

Valpolicella Classico Superiore 2022
Fumanelli - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Corvina, Corvinone, Rondinella

€ 14,00 € 66,00

€ 15,00 € 70,00

Aglianico Campania 2023
Villa Raiano - Campania - Italy
Uve/Grapes: Aglianico

€ 70,00

Sito Moresco Langhe 2022
Gaja - Piedmont - Italy
Uve/Grapes: Merlot, Cabernet sauvignon

€ 75,00

Dedica Barbera d’Asti superiore 2021
Cascina Gilli - Piedmont - Italy
Uve/Grapes: Barbera

€ 96,00

Langhe Nebbiolo 2023
Giacomo Fenocchio - Piedmont - Italy
Uve\Grapes: Nebbiolo

Schioppettino 2022
Marco sara - Friuli Venezia Giulia - Italy
Uve/Grapes: Schioppettino

€ 80,00

Amaranta di Ulisse Montepulciano d’Abruzzo 2021 
Tenute Ulisse - Abruzzo - Italy
Uve/Grapes: Montepulciano

€ 18,00 € 85,00

€ 90,00

Della Casa
Loredan Gasparini - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Cabernet Franc, Malbec, Merlot, Cabernet Sauvignon

€ 90,00

Volpolo di Sapaio 2022
Bolgheri - Tuscany - Italy
Uve/Grapes: Cabernet sauvignon, merlot, Petit Verdot

€ 110,00

Campogiovanni Brunello di Montalcino 2018
San Felice - Tuscany - Italy
Uve/Grapes: Sangiovese

€ 120,00



Amarone della Valpolicella di Montalcino 2018
Fumagalli - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Molinara, Corvina, Rondinella

€ 140,00

Amarone della Valpolicella 2020
La Collina dei Ciliegi - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Corvina, Rondinella, Corvinone

€ 160,00

Valpantena Amarone della Valpolicella 2021
Bertani - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Rondinella, Corvina, Veronese

€ 200,00

Ombra | Glass De bottiglia | Bottle

Vin Rosé | Rosé Wines
Chiaretto di Bardolino 2023
Villa Cordevigo - Veneto - Italy
Uve/Grapes: Corvina, Rondinella

€ 12,00 € 60,00

Vin dolce | Sweet wines
Moscato d’Asti 2024
Sarocco - Piedmont - Italy
Uve\Grapes: Moscato Bianco

€ 14,00 € 65,00

Ombra | Glass De buttiglia | Bottle

recioto della valpolicella docg NV
la collina dei ciliegi - veneto - italy
Uve\Grapes: corvina veronese, rondinella

€ 120,00

Ombra | Glass De bottiglia | Bottle

Piera Dolza Colli di Conegliano 2018
Torchiato di Dregona - veneto - italy
Uve\Grapes: Verdisio, glera

€ 100,00



Aperitivi | Aperitif
venetian Spritz
Aperol/Campari/Select

euro
14,00

San bitter, Gingerino  6,00

Bevande del Bacaromi | Bacaromi’s drinks 

16,00Cocktail | Classic Cocktails
Birre | Beers
Moretti 11,00
Venezia bionda, Venezia rossa 15,00
Moretti 0% 10,00

Bibite | Soft drinks
Panna, San pellegrino 75cl 6,00
Coca Cola, Coca Cola 0 7,00
Sprite, Fanta, Tonic 7,00
redbull 8,00
Succhi di frutta/ Fruit juices 7,00

Digestivi del Bacaromi | Bacaromi’s digestives

Averna, Ramazzotti, Fernet, Branca menta, Montenegro
Liquori e digestivi italiani | Italian digestiv and liqueurs 10,00

Amaretto Disaronno, Amaro del capo, Sambuca, Limoncello

Liquori internazionali | International liqueurs 11,00

Jagermeister, Baileys, Cointreau, Grand Marnier

Selezione grappe Nonino | Nonino grappa selection from 10,00

Brandy & Cognac

Martell VS
Vecchia Romagna 10,00

12,00
Martell VSOP 16,00



caffè | Coffees
Espresso 5,00
Cappuccino, Espresso doppio, Americano 8,00
Selezione di tè 8,00

euro

Caffè corretto 10,00

Allergeni | Allergens
1. Cereali contenenti glutine / Cereals with gluten
2. Crostacei e prodotti derivati / Crustaceans and derivatives
3. Uova e prodotti derivati / Eggs and derivatives
4. Pesce e prodotti derivati / Fish and derivates
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi / Peanuts and products based on peanuts
6. Soia e prodotti a base di soia / Soy and products based on soy 
7. Latte e prodotti a base di latte / Milk and dairy products
8. Frutta secca a guscio / Nuts
9. Sedano e prodotti a base di sedano / Celery and products based on celery
10. Senape e prodotti a base di senape / Mustard and products based on mustards
11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo / Sesame seeds and products based on sesame
12. Anidride solforosa  solfiti / Sulphur dioxide and sulphites
13. Lupini e prodotti a base di lupini / Lupin beans and products based on lupin beans
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi / Shellfish and products based on shellfish

VEGANO / vegan
Vegetariano / vegetarian 


